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ה י ר ‘ צ י סב
ם ו ק מ ב ט  ו ח ס ו י  ר ט ם  י י ל ב ה  ש י ב כ

טירדיטו פרואני
דג ים טרי, בצל, צנונית, 
סלסת הבנרו, ליים ופלפלים 
צהובים, כוסברה ותירס קלוי

טירדיטו אננס
אננס טרי, בצל, צנונית, סלסת 
הבנרו, ליים ופלפלים צהובים, 

כוסברה ושקדים קלויים

סביצ'ה קלאסיקו
דג ים טרי, עגבניות, בצל, 
כוסברה, ליים, פלפל חריף 

ולצ‘ה דה טיגרה

אגווצ'ילה
שרימפ כבושים בליים, 
מלפפון, בצל, כוסברה, 
מי צ'ילי בעלי ומכתש

סביצ'ה דה "חיקמה“
קולורבי, פרחי היביסקוס, 
שקדים, בצל סגול, כוסברה, 

טחין, צנונית וליים 
בוינגרט היביסקוס

ס ו ‘ צ א נ
ת י ב ת  ר צ ו ת ת  ו נ ג ו ט מ ת  ו י ט ר ו ט

נאצ'וס קלאסיקו
מוגש עם סלסת עגבניות 18

נאצ'וס סופרים
מוגש עם פריחולס, גוואקמולה, 
גבינת צ‘דר מותכת, ירקות 

מוחמצים ושמנת 39

ם י וק מת
י נ י ט ל ה ח  ב ט מ ה מ ם  י ח ו נ י ק

קפה דה אוייה
קפה מקסיקני מטובל 8

פלאן ביתי
 קרם חלב ווניל 

עם סירופ קרמל עשיר 22

צ'ורוס
בצקיות מטוגנות בציפוי סוכר 
וקינמון, מוגשות עם ריבת חלב 

ורוטב שוקולד 24

ם י י ר ה צ בר 
סן מיגל אספסיאל

בירת לאגר בהירה תוצרת ספרד 
-18/27-

מרגריטת ליים קפואה
 

גרניטה של טקילה ’קווארבו‘, 
נקטר אגבה וליים סחוט 

-29-

אגווה פרסקה
משקה קל, מרענן וללא 

אלכוהול, בטעמים:
קוקוס/היביסקוס/תמרינדי

-8-

ס ס ו ת
משקאות קלים

קולה/זירו/ספרייט 12 
מים מינרלים 12

סודה/מי טוניק 10

ל ו ה ו לכ א
בירה מהחבית

 IPA 30/36 IPA מאהו IPA

מיצ'לאדה
בירה מתובלת,מיץ עגבניות, 

ליים, מלח וטבסקו 24/32

מרגריטה קלאסית/חריפה
טקילה ’קווארבו‘, קוואנטרו, 
ליים סחוט טרי וכתר מלח 45

טורטיות התירס שלנו עשויות 
מדי בוקר, בעבודת יד, מקמח 

תירס לבן מיובא ממקסיקו.
הן משמשות אותנו לכל מנות 

הטאקוס, הטוסטאדס 
והאנצ‘ילאדאס.

את פלפל ההבנרו הצהוב, 
שנקרא מאדאם ג׳נט, אנחנו 
מגדלים בעצמנו, ביפו, 

בגידול אורגני.

עיקריות 
אנצ'ילאדס ורדס

במילוי עוף חלוט, סלסה ורדה של 
טומאטיו ופלפל שרוף, שמנת, 
גבינה מגורדת, בצל וכוסברה.

אנצ'ילאדס רוחס
במילוי גבינה, סלסה אדומה של 

פלפל גוואחייו וצ‘ילה דה ארבול, 
שמנת, בצל וכוסברה.

ערכת טאקו טינגה
עוף מעושן ברוטב עגבניות 
וצ‘יפוטלה, גוואקמולה, 

בצל, וכוסברה. 
מוגש בליווי ארבע טורטיות תירס.

ערכת טאקו ברבקואה טלה
טלה ובקר בבישול איטי, סלסה ורדה, 

בצל וכוסברה. 
מוגש בליווי ארבע טורטיות תירס.

צ‘ילי אה לה נגרה מודלו
בשר בקר טחון בבישול איטי, ברוטב 
אדום, עשיר וחריף, בירה מקסיקנית, 
פלפלים ירוקים ושעועית שחורה. 
מוגש עם אורז וטורטיית חיטה. 

52

ו ט י ר ו ב
ת  ל ג ל ו ג מ ו ת  א ל ו מ מ ה  ט י ח ת  י י ט ר ו ט

עוף טינגה    / צ'ילי קון קרנה    /   
פטריות

  אורז, פריחולס, גוואקמולה, 
חלפניו וחסה טריה.

44

24
46

מרק ליים 
מרק מהמטבח היוקטקי, 

על בסיס ציר עשיר של ירקות 
צלויים, ליים והבנרו, 
עם טורטיות פריכות, 
בצל טרי וכוסברה 32

תוספות
טורטיה חיטה/תירס 3

פריחולס 12
גוואקמולה 14

אורז עם כוסברה וליים 12
שמנת חמוצה 10

ירקות מוחמצים 8

צהריים במסקל


