
-FUNDADO EN 2008-
MEXICAN BAR AND KIT

CHE
N

טורטיות התירס שלנו עשויות 
מדי בוקר, בעבודת יד, מקמח 

תירס לבן מיובא ממקסיקו.
הן משמשות אותנו לכל מנות 

הטאקוס, הטוסטאדס 
והאנצ‘ילאדאס.

ס ו ‘ צ א נ
ת י ב ת  ר צ ו ת ת  ו נ ג ו ט מ ת  ו י ט ר ו ט

נאצ'וס קלאסיקו
מוגש עם סלסת עגבניות 28

נאצ'וס סופרים
מוגש עם פריחולס, גוואקמולה, 
גבינת צ‘דר מותכת, ירקות 

מוחמצים ושמנת 48

ס ו אק ט
ס ר י ת ח  מ ק מ ת  ו י ט ר ו ט ג  ו ז

ברבקואה טלה
טלה ובקר בבישול איטי, סלסה ורדה, 

קקטוס צלוי, בצל וכוסברה 36

עוף אל פסטור
במרינדה מעושנת של אצ‘יוטה, אננס 
טרי, סלסת אבוקדו, בצל וכוסברה 36

אנקמרונאדס
שרימפס בסלסת עגבניות על 
הפלאנצ'ה, גבינה מותכת, 
סלסת אבוקדו וכוסברה 36

דה פסקאדו
רצועות דג מטוגנות בבלילת בירה, 
כרוב, איולי הבנרו וכוסברה 36

אונגוס
פטריות שמפיניון על הפלאנצ'ה, 
איולי הבנרו, בצל מוחמץ וכוסברה 32

נופאלס
רצועות קקטוס צלויות בסלסה 

אדומה, בצל וכוסברה 34

מרק ליים 
מרק מהמטבח היוקטקי, 

על בסיס ציר עשיר של ירקות 
צלויים, ליים והבנרו, 
עם טורטיות פריכות, 
בצל טרי וכוסברה 32

ו ט י ר ו ב
ת  ל ג ל ו ג מ ו ת  א ל ו מ מ ה  ט י ח ת  י י ט ר ו ט

עוף טינגה    / צ'ילי קון קרנה    /   
פטריות

  אורז, פריחולס, גוואקמולה, 
חלפניו וחסה טריה 52

ס א ד א ט ס ו ט
ס ר י ת ח  מ ק מ ת  ו כ י ר פ ת  ו י ט ר ו ט ג  ו ז

טוסטאדה קלאסיקה
פריחולס, גבינה מותכת, 

גוואקמולה, חסה, כוסברה, נענע, 
בצל סגול וצ'ילי 32

טוסטאדה טינגה
 עוף מעושן ברוטב עגבניות 
וצ'יפוטלה, פריחולס, חסה, 
שמנת חמוצה, כוסברה, נענע, 

בצל סגול וצ'ילי 38

טוסטאדה סביצ'ה 
דג ים טרי, עגבניות, בצל, 
כוסברה, ליים, פלפל חריף 

וגוואקמולה 48

ה י ר ‘ צ י סב
ם ו ק מ ב ט  ו ח ס ו י  ר ט ם  י י ל ב ה  ש י ב כ

טירדיטו פרואני
דג ים טרי, בצל, צנונית, 
סלסת הבנרו, ליים ופלפלים 
צהובים, כוסברה ותירס קלוי 52

טירדיטו אננס
אננס טרי, בצל, צנונית, סלסת 
הבנרו, ליים ופלפלים צהובים, 

כוסברה ושקדים קלויים 52

סביצ'ה קלאסיקו
דג ים טרי, עגבניות, בצל, 
כוסברה, ליים, פלפל חריף 

ולצ‘ה דה טיגרה 48

אגווצ'ילה
שרימפ כבושים בליים, 
מלפפון, בצל, כוסברה, 
מי צ'ילי בעלי ומכתש 46

סביצ'ה דה "חיקמה“
קולורבי, פרחי היביסקוס, 
שקדים, בצל סגול, כוסברה, 

טחין, צנונית וליים 
בוינגרט היביסקוס 38

תוספות
טורטיה חיטה/תירס 3

פריחולס 12
גוואקמולה 14

אורז עם כוסברה וליים 12
שמנת חמוצה 10

ירקות מוחמצים 8

את פלפל ההבנרו הצהוב, 
שנקרא מאדאם ג׳נט, אנחנו 
מגדלים בעצמנו, ביפו, 

בגידול אורגני.

ס א י ד ס ק
ה נ י ב ג ב ת  א ל ו מ מ  , ה ' צ נ א ל פ ה ל  ע ס  ר י ת ת  י י ט ר ו ט

טינגה
עוף ברוטב עגבניות וצ‘יפוטלה, 

גבינת מוצרלה 32

אונגוס
 פטריות ובצל על הפלאנצ'ה, 
גבינת מוצרלה, צ'יפוטלה 

וכוסברה 32

פריחולס
פריחולס, גבינת מוצרלה

וחסה טריה 28

ילאדאס ‘ צ אנ
ל ע מ ה  מ ח ה  ס ל ס ם  ע ת  ו א ל ו מ מ ס  ר י ת ת  ו י ט ר ו ט

אנצ'ילאדס ורדס
במילוי עוף חלוט, סלסה ורדה של 
טומאטיו ופלפל שרוף, שמנת, גבינה 
מגורדת, בצל טרי וכוסברה 34/56

אנצ'ילאדס רוחס
במילוי גבינה, סלסה אדומה של 

פלפל גוואחייו וצ‘ילה דה ארבול, 
שמנת, בצל טרי וכוסברה 34/56

ם י וק מת
י נ י ט ל ה ח  ב ט מ ה מ ם  י ח ו נ י ק

פלאן ביתי
 קרם חלב ווניל 

עם סירופ קרמל עשיר 22

צ'ורוס
בצקיות מטוגנות בציפוי סוכר 
וקינמון, מוגשות עם ריבת חלב 

ורוטב שוקולד 24


